Trzecie warsztaty Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere: stodkie arcydzieta w Sempre — Warsaw
Academy of Pastry Arts.

17 listopada 2023 roku w goscinnych progach Sempre — Warsaw Academy of Pastry Arts odbyty sie
trzecie warsztaty Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere. To wyjgtkowe wydarzenie zgromadzito
utalentowang mtodziez zafascynowang sztuka kulinarng, tym razem cukierniczg. Warsztaty,
poprowadzone przez doswiadczonego cukiernika Michata Iwaniuka, otrzymaty tytut: ,Deser
restauracyjny. Deser na talerzu”.

Michat Iwaniuk, czyli Szef Kreatywny Cukierni Gourmet Group, jako trener kulinarny poprowadzit
uczestnikdw przez intensywne, szesciogodzinne warsztaty, skupiajgc sie na sztuce przygotowywania
stodkich arcydziet o ponadprzecietnych: estetyce i smaku. Studenci mieli okazje praktykowac
wykonanie dwdch wyjgtkowych deseréw. Byty to brownie buraczane z czekoladg Ruby, zelem
malinowym i piang z czerwonych owocéw oraz cannelloni z malinami i kremem migdatowym z piang
cynamonowa.

Przed czescig warsztatowa, miodzi adepci sztyki kulinarnej mieli okazje uczestniczy¢ w wyktadzie
eksperckim, ktéry poprowadzit doktor Artur Gtuchowski ze Szkoty Gtdwnej Gospodarstwa Wiejskiego
w Warszawie. Temat brzmiat: ,,Multisensorycznos¢ positku — aspekty zwigzane z wizualizacjg potraw
(plating), nowoczesnymi metodami sktadania zamoéwien i serwowania potraw”. Zajecia te pozwolity
studentom spojrze¢ z szerszej perspektywy na nowe, fascynujgce obszary kreowania dan, ktore
wychodzg spod ich rgk. Zyskali wiedze jak kolor, zapach, stuch czy smak wptywajg na odbiér potraw.
Dowiedzieli sie, ze nawet wielkos¢ talerza czy jego ksztatt lub barwa zmieniajg nastawienie
konsumentéow wobec tej samej potrawy. Ekspert podzielit sie ze studentami przekrojem wynikéw
badan naukowych z catego swiata, a takze przywotat arcyciekawe wyniki badan wtasnych.

Sempre Group, jako partner Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere, wyrazita swojg niektamana
rados¢ z faktu kolejnego goscinnego przyjecia mtodych talentéw. Z przyjemnoscig wspiera i obserwuje
rozwoj studentédw Akademii podczas szkolen z mistrzami cukiernictwa. Partnerstwo z Belvedere to dla
Sempre wyjgtkowa okazja do wsparcia mtodych pasjonatéw gastronomii.

,Jako partner Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere jest nam niezmiernie mito po raz kolejny goscic¢
najbardziej utalentowang mtodziez w siedzibie Warsaw Academy of Pastry Arts w progach Sempre
Group. Kazdy z Uczestnikdw tego projektu swiadomie wybrat droge swojej kariery kulinarnej. Z wielka
przyjemnoscia wspieramy i obserwujemy studentéw Akademii podczas szkoled z mistrzami
cukiernictwa. «Jesli kochasz to, co robisz — réb to z pasjg», a my z pewnoscig w rozwoju tej pasji Ci
pomozemy”! — brzmiaty stowa przedstawicieli Sempre Group.

Michat Iwaniuk, zdumg podkreslajgc zaangazowanie mtodych adeptdéw sztuki cukierniczej, podzielit sie
swoimi refleksjami na temat warsztatéw. ,,Niezmiernie cieszy mnie fakt, ze mamy tak wielu zdolnych i
ambitnych mtodych ludzi, ktérych pasjg jest gastronomia, a w tym cukiernictwo. Warsztaty Akademii
Mistrzéw Smaku by Belvedere to idealne miejsce do pogtebiania swojej wiedzy i nauki umiejetnosci
praktycznych. Z wielkg przyjemnoscig prowadze w kolejnej edycji warsztaty w charakterze trenera
kulinarnego, przekazujgc studentom swoje doswiadczenie i majac nadzieje, ze beda kontynuowad
swoja cukierniczg pasje”! —to stowa, ktére oddajg entuzjazm prowadzacego.

Warsztaty Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere to nie tylko doskonata okazja do nauki praktycznych
umiejetnosci, ale takze do wymiany wiedzy i doswiadczen z najlepszymi specjalistami z branzy HoReCa.
Kazda edycja tych wyjatkowych warsztatow to kulinarna podrdz petna inspiracji i nowych mozliwosci
dla mtodych pasjonatéw sztuki kulinarne;.



O Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere:

Akademia Mistrzow Smaku by Belvedere to autorski projekt edukacyjny Belvedere Gourmet Group.
Misjg Akademii jest aktywne wsparcie mtodych talentéw w rozwoju oraz pogtebianie pasji do
kreowania smakéw poprzez zetkniecie z doswiadczeniem sztuki kulinarnej na najwyzszym mozliwym
poziomie przekazywanym przez wybitnych trenerdw i ekspertédw: kucharzy, cukiernikdw oraz gosci
specjalnych Akademii. Co istotne, koncept Akademii jest formutg otwartg. Zaktada nie tylko rozwdj jej
studentdw, ale rowniez jej samej, jako miejsca takngcego nowych pomystéw, czy koncepcji. Dlatego tez
Akademia zaktada ewolucje zaréwno podczas pierwszej edycji, jak i kolejnych, po to, aby by¢ miejscem
wyjatkowym kazdego dnia. Jest otwarta na nowych trenerdéw, kolejnych ekspertéw, a takze Mecenaséw
mogacych objac jg opieka.

Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie internetowej
www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach spotecznosciowych:

facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.




