Pierwsza Wielka Gala Finatowa Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere juz za nami.

Ach, co to byt za wieczér! Data 13 czerwca 2023 roku na dtugo pozostanie w pamieci grupy mtodych
adeptow sztuki kulinarnej oraz ich mentoréw. Wtedy wtasnie miata miejsce Wielka Gala Finatowa
rocznika 2022/2023 Akademii Mistrzdw Smaku by Belvedere. Dla wszystkich byto to bardzo
emocjonujgce wydarzenie.

Organizatorzy: Belvedere Gourmet Group oraz Akademia Mistrzéw Smaku by Belvedere zadbali o
wyjatkowg oprawe tego wieczoru zapraszajgc Gosci do imponujacej Auli Krysztatowej w Szkole Gtoéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego przy ulicy Nowoursynowskiej w Warszawie. Ujawniajgc, kto w ocenie kadry
trenerskiej Akademii okazat sie by¢ najzdolniejszym uczniem pierwszej edycji Akademii oraz ceremonia
wreczenia dyploméw wszystkim studentom uroczyscie zakoniczono debiutancki rok akademicki
2022/2023. Wsérdod punktdw programu wieczoru, znalazty sie réwniez uroczyste wreczenie nagrod
specjalnych dla najbardziej wyrézniajgcych sie Studentéw rocznika oraz zwienczajgcego gale
eleganckiego Koktajl Party.

Gala, ktérg poprowadzili: Elzbieta Nitsze — prezeska Belvedere Gourmet Group oraz Pawet Gruba —
ekspert merytoryczny Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere, rozpoczeto czescig oficjalng wydarzenia
— prowadzacy po powitaniu zebranych Gosci i opowiedzieli o idei i misji Akademii Mistrzéw Smaku by
Belvedere.

Przypomnijmy, ze Akademia Mistrzéw Smaku by Belvedere to wyjatkowy na skale kraju i Europy projekt.
W drodze preeliminacji w roku szkolnym 2022/2023 wytoniono wyjgtkowo uzdolnionych dwudziestu
czterech ucznidw i zapewniono im mozliwos¢ zdobywania kulinarnych umiejetnosci i doswiadczenia w
pracy w gastronomii pod okiem znakomitych treneréw i ekspertéow cenionych zaréwno w Polsce, jak i
poza jej granicami. Byto to 18 trenerdéw kulinarnych i 11 ekspertéw merytorycznych. W ramach tego
projektu studenci mieli mozliwosc¢ szkolenia sie i zdobywania nieodptatnie wiedzy przez caty okres jego
trwania. Cel Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere to pomoc mtodym kucharzom w pielegnacji i
rozwijaniu pasji, jaka jest sztuka kulinarna na najwyzszym, swiatowym poziomie oraz wykreowanie w
nich mysli o tym, ze w przysztosci zostang znanymi i docenianymi szefami kuchni, podobnymi do tych,
z ktérymi mieli okazje pracowac podczas zajec.

Cykl pietnastu warsztatow, ktore odbyty sie w ramach Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere, dat
Swiadectwo tego, ze dzieki uczestnictwu w niej mtodzi przyszli szefowie kuchni otrzymali doskonatg
szanse na zdobywanie praktycznej i teoretycznej wiedzy pod okiem najznamienitszych ekspertéw
polskiej i zagranicznej sceny gastronomicznej. Uczniowie mieli mozliwo$¢ odwiedzenia siedmiu
wyjatkowych i nowoczesnych studidow kulinarnych: Chefs Atelier by Chefs Culinar, Studio Aruana w
Hotelu Narvil Conference & SPA, Warsaw Academy of Pastry Arts, Akademii Czekolady Callebaut, Chef”s
Table by Ernest Jagodzinski, Rational AG w Warszawie oraz specjalnie zaaranzowanej na potrzeby
warsztatéw Restauracji Belvedere w tazienkach Krélewskich.

Kolejnym punktem wieczoru byto uroczyste wreczenie na scenie dyploméw dwudziestu czterem
absolwentom pierwszej edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere z rocznika 2022/2023.
Nastepnie podziekowano kadrze trenerskiej Akademii oraz szkotom i nauczycielom. Specjalng nagrode
dla najbardziej zaangazowanej szkoty w postaci catodniowych warsztatéw kulinarnych dla uczniéw
placéwki, poprowadzonych przez Davida Gaboriaud, otrzymat Zespét Szkét Zawodowych nr 4 im.
Adama Chetnika z Ostroteki. Uhonorowano réwniez dwdjke najbardziej zaangazowanych nauczycieli —
zaproszenia dla dwéch oséb na kolacje degustacyjng w Restauracji Belvedere otrzymaty: Elzbieta Teper
z Zespotu Szkét Ekonomiczno-Gastronomicznych im. J. Pitsudskiego w Tarnowie oraz Ewa Okowicka—Dyl
ze szkoty w Ostrotece.



Punktem kulminacyjnym wieczoru byta oczywiscie ceremonia wreczenia nagréd dla studentéw. O tym
kto ,stangt tego wieczora na podium” decydowaty przyznawane przez treneréw kulinarnych
studentom, w czasie warsztatdw na przestrzeni catego roku, punkty kwalifikacyjne. Prowadzacy
najpierw ogtosili nazwiska trzech wyrdznionych oséb, ktére wyjadg na warsztaty kulinarne potaczone
ze zwiedzaniem nowoczesnej fabryki Rational AG do Landsberg am Lech koto Monachium ufundowane
przez mecenasa Akademii firme Rational AG. Byli to: Marta Wachnicka (lll Wyrdznienie), Dawid
Cieslinski (Il Wyréznienie) oraz Agata Malinowska (I Wyrdznienie). Dodatkowo, dla | Wyrdznienia Patron
Honorowy Akademii Izba Gospodarstwa Hotelarstwa Polskiego przygotowat nagrode jaka jest pobyt w
Havet Hotel Resort & Spa. Zanim ogtoszono najzdolniejszego, czyli najlepiej ocenianego w roku
akademickim studenta, przyznano nagrode Akademii dla najlepszego cukiernika, ktérej laureata poza
punktacjg generalng wskazali wspdlnie trenerzy kulinarni Michat Iwaniuk oraz Kamil Szulc, ktérzy
zdolnosci cukiernicze studentéw oceniali podczas 14. warsztatéw kulinarnych zorganizowanych w
Akademii Czekolady Callebaut w todzi. Laureatkg nagrody zostata Marta Lisiewicz, ktdra jeszcze w tym
roku wybierze sie w zagraniczng podrdz do jednej z fabryk czekolady Callebaut na specjalistyczne
warsztaty cukiernicze potgczone ze zwiedzaniem miejsca.

Emocje siegnety zenitu, gdy nadszedt czas ogtoszenia najzdolniejszego studenta — laureata gtéwnej
nagrody pierwszej edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere. Nagrode ufundowang przez
Belvedere Gourmet Group w postaci stazu w dwugwiazdkowej Restauracji Mugaritz w San Sebastian
pod okiem szefa Andoniego Luisa Aduriza wreczyta Prezeska grupy Belvedere oraz pomystodawczyni
Akademii Elzbieta Nitsze. Ten wyjazd kulinarny wraz z kolacjami specjalnymi w towarzystwie Szefa
Kuchni Restauracji Belvedere, Tomasza tagowskiego, bedzie miata przyjemnos¢ odby¢ Wiktoria
Koziatek z Zespotu Szkét Zawodowych nr 4 im. Adama Chetnika w Ostrotece.

Wisienkg na torcie tego wieczoru, stato sie ogtoszenie, ze dwdjka studentow, ktérzy w ogdlnym
rankingu Akademii uzyskali najwyzsze noty otrzymajg réwniez nagrody specjalne od Patrona
Honorowego Akademii Mistrzow Smaku — Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.
Wiktoria Koziatek oraz Agata Malinowska z rgk Jego Magnificencji Rektora prof. Dr hab. Michata Jerzego
Zasady odebraty indeksy na studia tej uczelni na kieruneku Hotelarswo i Gastonomia. Na zakornczenie
czesci oficjalnej wieczoru, organizatorzy zdradzili kilka nowosci, ktérych bedziemy swiadkami w kolejnej
edycji Akademii — dowiedzieliémy sie m.in. o poszerzeniu kadry trenerskiej o takie nazwiska jak Jakub
Kuron, Maciej Nowicki, Piotr Ogiiski i Martin Gimenez Castro; oraz kolejnym Patronie Honorowym
Akademii Mistrzow Samku, ktérym jest organizator najbardziej prestizowego konkursu kulinarnego na
Swiecie Bocuse d’Or Poland. O tym jakie ta wspétpraca niesie korzysci dla przysztych studentéw
Akademii opowiedziat na scenie Prezes Zarzgdu Bocuse d’Or Poland — Jacek Krawczyk.

Nastepnie nadszedt czas na zastuzone swietowanie zakonczenia udanego roku akademickiego podczas
znakomitego koktajl party w Auli Krysztatowej przygotowanego przez Belvedere Catering.

Organizatorzy sktadajg ogromne podziekowania mecenasom projektu i sponsorom Wielkiej Gali
Finatowej: Chefs Culinar i Rational AG (gtéwni mecenasi) oraz Pepsi MAX, Akademii Czekolady
Callebaut, Sempre, Narvil Conference & SPA, Chef’s Table by Ernest Jagodzifiski i Cheman.

Patronatem honorowym wydarzenie objeli: Szkota Gtdwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
oraz Izba Gospodarcza Hotelarstwa Polskiego.

O Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere

Akademia Mistrzow Samku by Belvedere to autorski projekt edukacyjny Belvedere Gourmet Group.
Misjg Akademii jest aktywne wsparcie mtodych talentéw w rozwoju oraz pogtebianie pasji do
kreowania smakéw poprzez zetkniecie z doswiadczeniem sztuki kulinarnej na najwyzszym mozliwym



poziomie przekazywanym przez wybitnych trenerdw i ekspertédw: kucharzy, cukiernikdw oraz gosci
specjalnych Akademii. Co istotne, koncept Akademii jest formutg otwartg. Zaktada nie tylko rozwdj jej
studentdw, ale rowniez jej samej, jako miejsca takngcego nowych pomystéw, czy koncepcji. Dlatego tez
Akademia zaktada ewolucje zaréwno podczas pierwszej edycji, jak i kolejnych, po to, aby by¢ miejscem
wyjatkowym kazdego dnia. Jest otwarta na nowych trenerdw, kolejnych ekspertéw, a takze mecenaséw
mogacych objac jg opieka.

Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie internetowej
www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach spotecznosciowych:
facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.




