Rozmowa z mistrzem cukiernictwa Alanem Pasierbem

Zapraszamy na rozmowe z Alanem Pasierbem, mistrzem cukiernictwa Czekolada
Café w Airport Hotel Okecie. Alan dzieli sie z nami szczegétami dotyczacymi
wyjatkowych pozycji na Wielkanoc, unikalnymi atrakcjami oferowanymi przez hotel
dla organizujacych spotkania na miejscu, a takze praktycznymi poradami
dotyczacymi zamowien i dostosowania sie do réznych potrzeb.

Wielkanoc to czas, kiedy wiele rodzin i firm szuka wyjatkowych ofert cateringowych.
Jakie specjalne pozycje cukiernicze proponuje Panstwa hotel na ten okres?

Nasz hotel stawia na tradycje, oferujac bogaty wybdr wyjgtkowych pozycji cukierniczych.
Nasze propozycje obejmujg m.in. babke wielkanocng w réznych wariantach smakowych,
mazurka z nadzieniem brusznicy oraz pistacjowym kremem, tradycyjny miodownik
ozdobiony orzechami czy bakaliami, klasyczne serniki w réznych odmianach, a takze
tabliczki czekoladowe i praliny w ksztatcie jajek i zajaczkéw. Kazda z naszych pozyciji jest
starannie przygotowana, ozdobiona lukrem i dekoracjami wielkanocnymi, aby
wprowadzi¢ wyjgtkowy smak i atmosfere do swigtecznego stotu.

Jak wyglada oferta Airport Hotel Okecie dla tych, ktdrzy chcieliby zorganizowaé
przyjecie wielkanocne na miejscu? Czy sa jakie$ unikalne atrakcje lub ustugi, ktére
wyrézniaja Panstwa oferte?

Nasz hotel przygotowuje specjalne menu wielkanocne, ktére obejmuje tradycyjne
potrawy Swigteczne oraz sezonowe dania, aby zapewnié naszym gosciom wyjgtkowe
doznania kulinarne. Dodatkowo, dbamy o odpowiednie dekoracje, takie jak kwiaty,
pisanki czy zajgczki, tworzgc atmosfere petng swigtecznego uroku. Oferujemy réwniez
réznorodne przestrzenie do organizaciji przyje¢, w tym sale bankietowe i restauracje, oraz
ustugi cateringowe, ktére obejmujg takze specjalne pozycje cukiernicze, aby nasze
przyjecia byty kompleksowo zorganizowane i niezapomniane dla naszych klientow.

Z jakim minimalnym wyprzedzeniem nalezy sktada¢ zamowienia na konkretne
produkty cukiernicze, ktére klienci chcieliby kupi¢ na swieta do domu? Czy s3 jakie$
szczegolne zalecenia dotyczace planowania tych zaméwien, aby zapewni¢ ich
dostepnosc¢ i najwyzszg jakos$é?

W przypadku cateringowych zaméwien zalecamy kontakt z naszym dziatem
gastronomicznym z odpowiednim wyprzedzeniem, najlepiej na tydzien przed
planowanym wydarzeniem, abysmy mogli doktadnie i starannie przygotowaé oferte
spetniajgcg oczekiwania naszych klientéw. Natomiast, jesli chodzi o konkretne produkty
cukiernicze na sSwieta, czes¢ z nich jest dostepna od reki, ale zalecamy sktadanie
zamowien minimum 48 godzin wczesniej, a przy wiekszych ilosciach ten czas moze sie
wydtuzyé. W ten sposdb mozemy zagwarantowaé swiezo$¢ i wysokg jakos¢ naszych
produktéw.



Jakie obecne trendy w cukiernictwie maja najwiekszy wptyw na oferte Panstwa
cukierni? Czy sa jakies$ specyficzne techniki lub sktadniki, ktére w ostatnim czasie
zyskaty na popularnosci?

Obecnie coraz wieksza role odgrywajg zdrowe i naturalne sktadniki, dlatego w naszych
wyrobach cukierniczych stawiamy na wysokg jakos$¢ i $wiezo$é sktadnikéw. Ponadto, w
odpowiedzi na rosngce zainteresowanie dietami bezglutenowymi oraz zdrowszymi
alternatywami, korzystamy z alternatywnych mak, takich jak maka migdatowa czy
kokosowa. W naszej ofercie znajdujg sie takze produkty bez dodatku cukru,
niskokaloryczne opcje oraz warianty weganskie, aby sprostaé réznorodnym preferencjom
naszych klientéw.

Czy mogtby Pan opowiedzieé o jakich§ nowych produktach, ktére niedawno
wprowadziliScie do menu Czekolada Cafe? Co inspiruje Panstwa do tworzenia
nowych pozycji?

Nasza oferta stale sie rozwija, dostosowujgc sie do zmieniajgcych sie trendéw i
oczekiwan naszych klientéw. Ostatnio wprowadziliSmy do menu kilka nowych pozyciji,
takich jak monoporcje, makaroniki, praliny, oraz klasyki ciast z zagranicznych kuchni, jak
opera czy sernik baskijski. Nasza inspiracja do tworzenia nowych produktéw bierze sie z
pasji do cukiernictwa oraz checi ciggtego zaskakiwania i zadowalania naszych klientéw.

W jaki sposob dostosowujecie swoja oferte cukiernicza do réznorodnych potrzeb i
preferencji Waszych klientéw, w tym alergii i diet specjalnych?

Nasza filozofia opiera sie na indywidualnym podejsciu do klienta i dbatosci o jego
potrzeby. Rozmawiamy z naszymi klientami, aby poznaé¢ ich preferencje i potrzeby
zywieniowe, co pozwala nam dostosowac¢ naszg oferte do ich oczekiwan. Wszyscy
pracownicy cukierni sg dobrze poinformowani na temat sktadnikéw i potencjalnych
alergendéw w naszych produktach, oraz na temat specjalnych diet. Stawiamy réwniez na
ciggty rozwdj naszych pracownikdw poprzez kursy doszkalajgce, aby zapewnié naszym
klientom najwyzszg jakos$¢ i bezpieczenstwo naszych wyrobdéw.

Patrzac w przysztos$é, jakie sg Pana aspiracje dla Czekolada Café i oferty cukierniczej
Airport Hotel Okecie? Czy sg jakies cele, ktére chciatby Pan zrealizowac?

Naszym gtéwnym celem jest state doskonalenie jakosci naszych produktéw oraz
budowanie rozpoznawalnej marki i pozytywnego wizerunku wsrdd klientéw. Chcemy byé
miejscem, gdzie nasi goscie znajda nie tylko wysmienite smaki, ale takze atmosfere
przyjazng i profesjonalng obstuge. Nasza pasja do cukiernictwa napedza nas do ciggtego
poszukiwania nowych inspiracji i tworzenia wyjatkowych doswiadczen kulinarnych dla
naszych klientéw.

Airport Hotel Okecie**** dziata od 2001 roku i miesci sie w Warszawie, 800. metréw od
lotniska, przy ul. Komitetu Obrony Robotnikéw 24. Posiada 263 pokoi, z 515 miejscami
noclegowymi. Hotel specjalizuje sie w ofercie biznesowej, MICE, dysponuje
imponujacym centrum konferencyjno-eventowym, na ktdére sktada sie: 17 sal



konferencyjnych o powierzchni 2200 m2. Jego znakiem rozpoznawczym jest doskonata
kuchnia, ktdrej specjatéw kosztowaé mozna w pieciu punktach gastronomicznych:
restauracjach, barach i czekoladziarni, rozlokowanych w réznych czesciach hotelu. Do
dyspozycji Gosci ponadto sg Centrum fitness oraz Centrum Wellness, bezptatny Shuttle
bus na lotnisko i z powrotem.

Infrastruktura, zaplecze, wyposazenie hotelu, a takze zgrany zespoét profesjonalistow
wykonujgcych swoja prace z pasjg, umozliwiajg realizacje kazdego wydarzenia
biznesowego. Strona www: https://airporthotel.pl/




