Najnowsze trendy w czyszczeniu i dezynfekcji w restauracjach.

Restauracje, bary i inne lokale gastronomiczne od zawsze stawiajg na zachowanie najwyzszych norm
czystosci i higieny. Jednym z kluczowych elementéw utrzymania tych standardéw jest wybor
odpowiedniej chemii czyszczacej. Clinex, renomowany producent specjalistycznych srodkéw czystosci,
oferuje rozwigzania dostosowane do réznych obszaréw dziatalnosci gastronomicznej. Dzieki swojej
wszechstronnosci i efektywnosci Clinex stat sie niezastgpionym partnerem w utrzymaniu porzadku w
tym sektorze.

Podtogi, na ktorych kazdy krok sie liczy.

Podtogi w restauracjach narazone sg na staty kontakt z butami klientdw i pracownikdw, a takze na rézne
typy zabrudzen, w tym ttuszcze, plamy z jedzenia czy napojéw. Clinex oferuje specjalne Srodki
czyszczace i dezynfekujgce przeznaczone do réinych rodzajow podtédg, takie jak ptytki, drewno czy
wyktfadziny. Te produkty usuwajg nie tylko brud, ale takze bakterie i wirusy, dbajgc jednoczesnie o
dtugotrwatg ochrone powierzchni. Uniwersalnym rozwigzaniem w tej kwestii bedzie uzycie ptynu do
mycia Clinex Floral (do wyboru w kilku wersjach zapachowych), ktéry przy regularnym stosowaniu
utatwia proces kolejnego mycia.

Blaty — tam, gdzie przygotowuje sie smakowite potrawy.

Blaty kuchenne to miejsce, gdzie przygotowuje sie dania, ktére trafiajg na talerze gosci. Muszg by¢ nie
tylko czyste, ale takze wolne od szkodliwych mikroorganizmaoéw. Clinex oferuje specjalistyczne $rodki do
czyszczenia blatéw kuchennych takie jak Clinex DEZO Table, ktére efektywnie usuwajg zabrudzenia,

ttuszcze oraz dezynfekujg powierzchnie. Bezpieczenstwo zywnosci i klientdéw to priorytet, ktory Clinex
doskonale rozumie.

Szyby — przejrzysty widok na sukces.

Czyste szyby i okna w restauracjach to nie tylko kwestia estetyki, ale takze wptywu na postrzeganie
miejsca przez klientow. Clinex proponuje specjalne preparaty do mycia, ktore pozostawiajg
powierzchnie btyszczace i bez smug. Warto wyprébowac pianke Clinex Glass Foam, dzieki ktorej klienci



mogg cieszy¢ sie klarownym widokiem na zewnatrz, a obstuga moze utrzymac szyby w doskonatej
kondycji.

Kuchnia — serce restauracji.

Kuchnia w restauracji to miejsce, gdzie powstajg podawane na stoty konsumpcyjne potrawy. Jednak to
réwniez obszar, ktory wymaga szczegdlnej uwagi, jesli chodzi o czystosc i dezynfekcje. Clinex dostarcza
specjalistyczng chemie czyszczacy takg jak Clinex Fast Gast, ktéra eliminuje ttuszcze i resztki zywnosci z

powierzchni kuchennych. Bezpieczenstwo zywnosci i zdrowie klientow to priorytety, ktére Clinex
spetnia z powodzeniem.

Blaty stotéw konsumpcyjnych — musi byc¢ czysto tam, gdzie goscie delektujg sie smakiem podanych
potraw.

Blaty stotéw konsumpcyjnych w restauracjach to miejsce serwowania gosciom powstatych w kuchni
wyjatkowych dan. Dlatego tez czystos¢ tych powierzchni jest kluczowym aspektem obstugi klienta.
Clinex oferuje specjalistyczne $rodki do czyszczenia blatow stotéw konsumpcyjnych, ktore efektywnie
usuwajg wszelkie zabrudzenia, resztki jedzenia i napojow. Tu pomocny okazaé sie moze uniwersalny
ptyn do mycia powierzchni wodoodpornych Clinex Table. Dbatos¢ o higiene blatéow stotow
konsumpcyjnych wptywa na pozytywne wrazenia klientow oraz postrzeganie jakosci obstugi restauracji.

Podsumowanie.

Czysto$¢ i higiena to kluczowe elementy sukcesu w branzy gastronomicznej. Clinex, dostarczajgc
profesjonalne rozwigzania do czyszczenia i dezynfekcji, pomaga restauracjom utrzymac najwyisze
standardy. Dzieki wieloletniemu doswiadczeniu i zaawansowanym technologiom Clinex jest
niezastgpionym partnerem w walce o czystos¢ i bezpieczenstwo. Wybierajgc Clinex, wybierasz jakos$¢,
skutecznosc i spokéj ducha w dbaniu o higiene swojego lokalu.



