Nowy rok akademicki w Akademii Mistrzow Smakow by Belvedere.

W dniu 4 pazdziernika 2023 roku Akademia Mistrzow Smakéw by Belvedere wstgpita z wielkg pompa
w nowy rok akademicki, prezentujac na konferencji inaugurujgcej peten entuzjazmu program. To
wydarzenie, prowadzone przez Elzbiete Nitsze i Pawta Grube, byto petne niespodzianek, inspirujacych
zapowiedzi i niezapomnianych momentoéw.

Na poczatek uczestnicy mieli okazje pozna¢ dotychczasowych i nowych trenerdw oraz ekspertéw,
ktorzy przytaczyli sie do Akademii. Do zespotu projektu dotaczyty takie stawy jak Martin Gimenez
Castro, Jakub Kuron, Maciej Nowicki, Piotr Oginski, Tomasz Purol i Maciej Sigkowski. Wszyscy s3
doswiadczonymi profesjonalistami gotowymi dzieli¢ sie swojg wiedzg i doswiadczeniem z
tegorocznymi adeptami sztuki kulinarnej.

,Drugi rok akademicki jest rokiem spokojniejszym, bo wyciggnelismy wnioski z organizacji pierwszej
edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere oraz wyeliminowalismy pewne niewielkie
niedociggniecia i btedy. To spowodowato, ze jestesmy jeszcze lepsi i dobrze przygotowani. Dzieki temu
w tym roku bardziej skupimy sie na merytoryce i jakosci. A bedzie bardzo wyjgtkowo — mamy szesciu
nowych trenerdw kulinarnych oraz specjalng nagrode gtdwna, jaka jest tygodniowy staz w wyjatkowo
prestizowej restauracji we wioskiej Modenie u boku jednego z najlepszych szeféw kuchni na swiecie”.
— powiedziata z duma Elzbieta Nitsze, prezes Belvedere Gourmet Group.

Nowi studenci zostali serdecznie przywitani i obdarowani zestawami powitalnymi zawierajgcymi m.in.
kitle kucharskie, noze i zestawy cukiernicze, ktére sg niezbednymi narzedziami pracy dla kazdego
profesjonalnego kucharza.

Jednym z gtéwnych punktéw konferencji byto krétkie przemoéwienie Wiktorii Koziatek, zwyciezczyni
pierwszej edycji Akademii Mistrzéw Smakéw by Belvedere. Jej poruszajgce stowa dodatkowo
zainspirowaty uczestnikéw i potwierdzity, ze znalezli sie we wtasciwym miejscu.

Podczas konferencji ogtoszono wszystkie nagrody dla uczestnikdw programu, a jedng z najbardziej
prestizowych jest tygodniowy staz w Osteria Francescana, ekskluzywnej restauracji Massimo Bottury
w Modenie. Szef Bottura to jeden z najwazniejszych kucharzy globalnej sceny gastronomicznej,
posiadacz trzech gwiazdek Michelin. To wyjgtkowa okazja dla uczestnikéw Akademii, aby zdoby¢
doswiadczenie w jednej z najbardziej renomowanych restauracji na swiecie.

»,Na drugi rok akademicki przygotowalismy kilka nowosci. Sg to przede wszystkim nowi trenerzy
Akademii. Rozszerzamy i zmieniamy takze tematyke warsztatéw. Bedziemy uzywac najlepszych
produktow oraz wielu technik. Dla naszych laureatéw przygotowaliémy bardzo ciekawe nagrody — a
szczegblnie te gtdwng dla zwyciezcy, czyli staz w wyjatkowym miejscu, w restauracji Masssimo Bottury
w Modenie we Wtoszech. To bedzie na pewno wielkie wyrdznienie dla wygranej osoby”. — stwierdzita
Anna Paprocka, kierownik projektu AMS.

Warto réwniez wspomnieé, ze Akademia Mistrzéw Smakéw by Belvedere zdobyta kolejny patronat
honorowy — Bocuse d’Or oraz nowe patronaty medialne od wydawnictw ,Szef Kuchni” oraz
,Restaurant Management”.

Po czesci konferencyjnej uczestnicy mieli okazje wzig¢ udziat w pierwszych warsztatach, ktére odbyty
sie w restauracji Belvedere w tazienkach Krélewskich. Warsztaty poprowadzit Tomasz tagowski, szef
kuchni restauracji Belvedere. Przekazywat swojg wiedze na temat przygotowywania dan z ryb i
owoCcOw morza.



W drugiej edycji Akademii bierze udziat 15 nowych szkét, w tym placéwki z Kielc, Opola, Studzienca,
Zychlina, Grybowa, Poznania. Warto w tym miejscu podkresli¢, ze zasieg Akademii poszerzyt sie o
szkoty z mniejszych miejscowosci, znacznie oddalonych od Warszawy. To dowodzi, ze program zyskuje
na popularnosci i przycigga uczestnikdow z réznych regiondéw. Dla poréwnania, w pierwszej edycji
programu udziat wzieto 10 placéwek oswiatowych.

Akademia Mistrzéw Smakdéw by Belvedere to nie tylko miejsce nauki, ale takze inspiracji, wspoétpracy i
ksztattowania przysztych wybitnych szeféw kuchni. Nie mozemy sie doczekaé, co przyniesie ten nowy
rok akademicki!

O Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere:

Akademia Mistrzow Smaku by Belvedere to autorski projekt edukacyjny Belvedere Gourmet Group.
Misjg Akademii jest aktywne wsparcie mtodych talentéw w rozwoju oraz pogtebianie pasji do
kreowania smakéw poprzez zetkniecie z doswiadczeniem sztuki kulinarnej na najwyzszym mozliwym
poziomie przekazywanym przez wybitnych trenerdw i ekspertéw: kucharzy, cukiernikdw oraz gosci
specjalnych Akademii. Co istotne, koncept Akademii jest formutg otwartg. Zaktada nie tylko rozwdj jej
studentdw, ale rowniez jej samej, jako miejsca takngcego nowych pomystéw, czy koncepcji. Dlatego tez
Akademia zaktada ewolucje zaréwno podczas pierwszej edycji, jak i kolejnych, po to, aby by¢ miejscem
wyjatkowym kazdego dnia. Jest otwarta na nowych trenerdéw, kolejnych ekspertéw, a takze Mecenaséw
mogacych objac jg opieka.

Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie internetowe;j
www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach spotecznosciowych:
facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.




