Niezapomniana podréz kulinarna do Hiszpanii nagroda giéwna od Belvedere Gourmet Group dla
zwyciezczyni | edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere — zapraszamy na relacje z pobytu.

Belvedere Gourmet Group, znana z doskonatej jakosci oferowanych ustug, kolejny raz udowodnita
swoje zaangazowanie w rozwdj miodych talentéw kulinarnych. Tym razem grupa ufundowata
wyjatkowa nagrode gtéwna dla zwyciezczyni pierwszej edycji Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere.
Przypomnijmy, ze ten jedyny na skale kraju, a moze i Europy program ma na celu wsparcie i szkolenie
przysztych wybitnych szeféw kuchni. Uczestnictwo w Akademii otwiera mtodym adeptom sztuki
kulinarnej drzwi do zdobywania doswiadczenia i umiejetnosci na najwyzszym swiatowym poziomie.

Dumng zwyciezczynig pierwszej edycji Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere zostata Wiktoria
Koziatek, uczennica Zespotu Szkét Zawodowych nr 4 im. Adama Chetnika w Ostrotece. Wiktoria nie tylko
zdobyta prestizowy tytut wybitnego mistrza smaku, ale takze wygrata wyjatkowy, tygodniowy wyjazd
kulinarny do Hiszpanii w towarzystwie samego szefa kuchni Restauracji Belvedere, Tomasza
tagowskiego.

Jestem niezmiernie wdzieczna za mozliwos¢ odbycia stazu w tak wyjgtkowym miejscu, jakim jest
Mugaritz. To doswiadczenie, o jakim marzy wielu kucharzy, a ja miatam to szczescie, by je przezyé. W
ciggu tych pieciu dni staratam sie czerpac jak najwiecej. Juz od pierwszego dnia zanurzytam sie w
fascynujgcy swiat kuchni Mugaritz, od poznania historii ogrodu, przez prace z produktami najwyzszej
jakosci, po odkrywanie tajnikow fermentacji. Szczegdlnie zapadto mi w pamie¢ doswiadczenie w
fermentowni oraz sztuka komponowania potraw, ktére miatam okazje obserwowac i degustowac.

Poznanie pasjonatow kulinariow z réznych zakgtkéw sSwiata oraz rygorystyczne podejscie do czystosci
w kuchni byty dla mnie inspirujgce. San Sebastian okazafo sie miejscem spetnienia moich marzen
podroézniczych. Zakochatam sie w kulturze Hiszpanii, jej kuchni i atmosferze. Dzieki Szefowi Tomkowi
tagowskiemu miatam okazje odkrywac lokalne smaki, od pinchos po jezowce. Kolacje degustacyjne w
San Sebastian byty kulinarnym arcydzietem, ktdre na zawsze pozostang w mojej pamieci. — Wiktoria
Koziatek, zwyciezczyni pierwszej edycji Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere.

Nagroda gtéwna to niezwykta przygoda kulinarna, ktéra obejmowata staz w dwugwiazdkowej
restauracji Mugaritz w San Sebastian, pod okiem wybitnego szefa kuchni, Andoniego Luisa Aduriza. W
ciggu pieciu dni stazu Wiktoria miata mozliwos¢ zgtebienia tajnikdéw sztuki kulinarnej i poznania
wszystkich sekcji wspomnianej restauracji. Wspotpraca z miedzynarodowymi stazystami z krajow takich
jak Lima czy Korea byta inspirujgcym, umozliwiajagcym wymiane doswiadczen i wiedzy przezyciem.

Piec¢ dni w Mugaritz to byfo niezwykfe doswiadczenie dla kazdego z nas. Wiktoria miata niepowtarzalng
okazje, by krok po kroku poznac wszystkie stanowiska w kuchni tej wyjgtkowej restauracji. Najbardziej
fascynujgcym dziatem okazata sie fermentacja - to prawdziwe zrédto innowacyjnej wiedzy. Réwnie
inspirujgcy byt dziat ogrodowy, dostarczajqgcy swiezych sktadnikéw dla restauracji. Podczas naszego
pobytu mielismy takZze okazje odwiedzic wiele lokalnych restauracji, dzieki czemu moglismy zanurzyc¢ sie
w autentycznych smakach regionu. — powiedziat Tomasz tagowski, szef kuchni Restauracji Belvedere w
tazienkach Krélewskich.

Oprocz tego zwyciezczyni miata okazje uczestniczyé w dwéch wyjatkowych kolacjach w renomowanych,
gwiazdkowych restauracjach. Dwugwiazdkowa restauracja Amelia by Paulo Airaudo oraz
trzygwiazdkowa Akelare pod przewodnictwem Pedro Subijana zapewnity niezapomniane, najwyzsze
doznania kulinarne, pozostawiajac trwate wspomnienia.

Dodatkowo Yannick Lohou, ceniony trener kulinarny Akademii Mistrzéw Smaku oraz szef kuchni
restauracji w warszawskim hotelu Nobu, zaprosit do odwiedzenia restauracji Nobu w San Sebastian,



dodajac nowe kulinarne doswiadczenia mtodej mistrzyni smaku. Oprécz tego uczestnicy wyjazdu mieli
okazje delektowac sie lokalnymi smakotykami serwowanymi w knajpkach uroczego San Sebastian.
Podréz kulinarna do Hiszpanii byta nie tylko okazjg do nauki i rozwoju, ale takze do odkrywania piekna
tego miasta i otaczajgcych go plaz.

Sukces pierwszej edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere i niezapomniana nagroda gtéwna dla
Wiktorii Koziatek to dowdd ogromnej wartosci tego unikalnego programu. Druga odstona Akademii
startuje juz 4 pazdziernika br.,, otwierajac kolejng szanse dla mtodych talentéw kulinarnych. To
doskonata okazja dla wszystkich zainteresowanych rozwojem w dziedzinie gastronomii, by zdoby¢ nie
tylko wiedze, ale i praktyczne doswiadczenie pod okiem najlepszych szeféw kuchni, treneréw
kulinarnych i ekspertédw znanych w catej branzy.

O Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere:

Akademia Mistrzow Samku by Belvedere to autorski projekt edukacyjny Belvedere Gourmet Group.
Misjqg Akademii jest aktywne wsparcie mfodych talentow w rozwoju oraz pogtebianie pasji do
kreowania smakow poprzez zetkniecie z doswiadczeniem sztuki kulinarnej na najwyzszym mozliwym
poziomie przekazywanym przez wybitnych treneréw i ekspertow: kucharzy, cukiernikdw oraz gosci
specjalnych Akademii. Co istotne, koncept Akademii jest formutqg otwartq. Zaktada nie tylko rozwdj jej
studentow, ale rowniez jej samej, jako miejsca takngcego nowych pomystow, czy koncepcji. Dlatego tez
Akademia zaktada ewolucje zarowno podczas pierwszej edycji, jak i kolejnych, po to, aby by¢ miejscem
wyjgtkowym kazdego dnia. Jest otwarta na nowych trenerdw, kolejnych ekspertdw, a takze Mecenasow
moggqgcych objqg¢ jg opiekgq.

Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie internetowej
www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach spofecznosciowych:
facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.




