Kulinarna podréz do swiata wtoskich delikatesow w ramach nagrody dla najlepszego cukiernika I
edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere.

Belvedere Gourmet Group, w ktérej sktad wchodzi miedzy innymi doskonata restauracja Belvedere
potozona w samym sercu warszawskich tazienek Krélewskich, po raz kolejny zaprezentowata w
wyjatkowy sposdb swéj wktad w rozwdj mtodych przysztych, wybitnych szeféw kuchni. Pisalismy juz o
wyjezdzie zwyciezczyni | edycji AMS, Wiktorii Koziatek, do San Sebastian w Hiszpanii, a takze o podrézy
do Landsberg am Lech koto Monachium w Niemczech dla trzech studentdéw, ktdrzy zostali wyrdznieni
podczas gali finatowej, ktéra odbyta sie 13 czerwca 2023 roku w Auli Krysztatowej w Szkole Gtéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego przy ulicy Nowoursynowskiej w Warszawie. Teraz przedstawiamy nagrode,
jakag otrzymat najlepszy cukiernik pierwszej edycji Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere, Marta
Lisiewicz. Warto w tym miejscu wspomnie¢, ze ten autorski program stworzony przez Belvedere
Gourmet Group daje szanse mtodym adeptom sztuki kulinarnej na poznanie praktycznej oraz
teoretycznej wiedzy u boku najwiekszych autorytetéw polskiej i miedzynarodowej sceny
gastronomiczne;.

Nagroda dla Marty Lisiewicz, uczennicy Zespotu Szkdét im. Michata Konarskiego w Warszawie oraz
najlepszego cukiernika | edycji Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere, byt wyjazd do Mediolanu do
Akademii Czekolady Callebaut potaczony z wyjatkowymi warsztatami kulinarnymi pod
przewodnictwem Marty Giorgetti, Chef Chocolate Academy Milano. To niezapomniane wydarzenie,
ktoére przyniosto uczestnikom mozliwos¢ zgtebienia tajnikdw wioskich deserdw, zyskato wyjatkowy
blask dzieki obecnosci ambasadora Callebaut i trenera kulinarnego Akademii Mistrzéw Smaku, Macieja
Rosinskiego.

Tematyka warsztatédw skupita sie na sztandarowych witoskich deserach, a grupa miata okazje poznaé
sposdéb przygotowania takich smakotykdw jak tiramisu, legere, gianduja, semifreddo i sbrisolona. Te
zajecia dostarczyty nie tylko teoretycznej wiedzy, ale réwniez praktyki, ktéra pozwolita uczestnikom
doskonali¢ swoje umiejetnosci w zakresie cukiernictwa.

Byto nam niezmiernie mito mie¢ mozliwos¢ pokazania Marcie cukierniczy swiat stonecznej Italii - w
Akademii Czekolady w Mediolanie! Ta nagroda jest swiadectwem naszego zaangazowania we
wspieranie miodych talentow sztuki cukierniczej i zamierzamy kontynuowaé nasze
zaangazowanie w Akademie Mistrzow Smaku by Belvedere. Marta wykazata sie petnym
zaangazowaniem podczas szkolenia, wyjgtkowq pasjg do stodkiego swiata czekolady i jestem
pewna, Ze nabyte umiejetnosci pomoggq jej rozwijac¢ wtasny styl cukierniczy. - Agata Baldwin, Trade
Marketing Manager, Barry Callebaut Polska.

Jednak te warsztaty to nie tylko nauka. Podczas wyjazdu do Mediolanu uczestnicy mieli okazje odkry¢
kulinarne tajemnice tego wtoskiego miasta. Pod opiekg Marty Giorgetti, Chef Chocolate Academy
Milano oraz ambasadora Callebaut i trenera kulinarnego AMS, Macieja Rosiniskiego, odwiedzili
niezwykte miejsca.

Na liscie napotkanych na trasie podrdzy punktdw znalazta sie lodziarnia Ciacco Gelato Sens’Altro, gdzie
mozna byto skosztowaé najwyborniejszych wtoskich lodéw. Z kolei Pasticceria Iginio Massari, stynna
cukiernia z mono porcjami, zachwycita uczestnikdéw unikalnymi smakami i najnowszymi trendami w
cukiernictwie. Nie mogto réwniez zabrakng¢ wizyty w najstarszej cukierni Mediolanu, Pasticceria
Marchesi, gdzie tradycja i smak przenikajg sie wzajemnie, spotykajgc w tym wyjatkowym miejscu.



Gtéwnym tematem tego wyjazdu byty nie tylko desery. Grupa miata takze okazje odwiedzi¢ wyjgtkowy
Starbucks z palarnig kawy we wnetrzach Milano Roastery, co byto prawdziwie wielkim doswiadczeniem
dla mitosnikdw tego aromatycznego napoiju.

Podczas wizyty w Mediolanie nie brakowato czasu na kosztowanie lokalnych specjatéw i eksploracji
miejscowych restauracji, co pozwolito uczestnikom namacalnie poznac¢ i docenié¢ bogactwo wioskiej
kuchni i tradycji tego pieknego kraju.

Kulinarna podréz po Mediolanie to nie tylko nauka. To przede wszystkim inspiracja i zaszczepienie checi
poznawania tradycji i kultury innych krajow. Partnerstwo z domem czekolady Callebaut i wsparcie
Akademii Mistrzow Smaku oraz niezastgpione umiejetnosci Marty Giorgetti stworzyty przestrzen, w
ktérej kulinarni pasjonaci mogli rozwijaé¢ swoje umiejetnosci i odkrywaé nowe smaki. To takze podréz
przez wioskie obyczaje i tradycje, ktére zostang z nimi na zawsze. Swiat smakéw i mozliwosci rozwoju
otworzyly sie przed uczestnikami tego wyjatkowego wyjazdu, zachecajac ich do dalszego doskonalenia
swojego rzemiosta.

O Akademii Mistrzéw Smaku by Belvedere:

Akademia Mistrzéw Samku by Belvedere to autorski projekt edukacyjny Belvedere Gourmet Group.
Misjg Akademii jest aktywne wsparcie mtodych talentdw w rozwoju oraz pogtebianie pasji do
kreowania smakdéw poprzez zetkniecie z doswiadczeniem sztuki kulinarnej na najwyzszym mozliwym
poziomie przekazywanym przez wybitnych trenerdéw i ekspertéw: kucharzy, cukiernikéw oraz gosci
specjalnych Akademii. Co istotne, koncept Akademii jest formutg otwartg. Zaktada nie tylko rozwdj jej
studentow, ale réwniez jej samej, jako miejsca fakngcego nowych pomystéw, czy koncepcji. Dlatego
tez Akademia zaktada ewolucje zaréwno podczas pierwszej edycji, jak i kolejnych, po to, aby by¢
miejscem wyjatkowym kazdego dnia. Jest otwarta na nowych trenerdw, kolejnych ekspertow, a takze
Mecenaséw moggcych objac jg opieka.

Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie internetowe;j
www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach spotecznosciowych:
facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.




