Akademia Mistrzo6w Smaku by Belvedere: relacja z wyjazdu wyréznionych studentéw do Niemiec z
fundatorem nagrody, firmg Rational.

Odkrywanie wielkiego gastronomicznego $wiata, zwiedzanie ciekawych miejsc, inspirujgce warsztaty
oraz niezapomniane smaki — to wszystko czekato na trzech utalentowanych studentéw, ktérzy zostali
wyroznieni w finale Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere. Agata Malinowska, Marta Wachnicka i
Karol Wajda mieli okazje przezy¢ niezwykty przygode w postaci wyjazdu do Landsberg am Lech koto
Monachium. Byta to nagroda ufundowana przez firme Rational.

Akademia Mistrzow Smaku by Belvedere (AMS) to projekt, dzieki ktéremu mtodzi kucharze odnajdujg
SwWojg pasje i rozwijajg umiejetnosci kulinarne pod czujnym okiem doswiadczonych szeféw kuchni,
treneréw kulinarnych i ekspertéw. W finale tegorocznej edycji, trzech uzdolnionych studentéw
otrzymato wyjatkowe wyrdznienie. Agata Malinowska, Marta Wachnicka i Dawid Cieslinski — ktory z
przyczyn losowych nie mdgt uczestniczyé, a jego miejsce zajat nastepny w kolejnosci Karol Wajda —
zostali nietuzinkowo nagrodzeni. Wspierajgc rozwdj mtodych talentéw i kreatywnych umystéw w
dziedzinie kulinariéw, firma Rational zaprosita trzech przysztych lideréw sceny gastronomicznej na
wyjatkowy wyjazd do Niemiec, gdzie czekaty na nich niezapomniane atrakcje.

Podczas podrdzy, w ramach nagrody ufundowanej przez firme Rational, utalentowani mtodzi adepci
sztuki kulinarnej mieli okazje poznac kulisy pracy jednej z najbardziej cenionych firm gastronomicznych
na $wiecie. Zwiedzili fabryke Rational w Landsberg am Lech pod Monachium, gdzie mogli z bliska
przyjrze¢ sie procesowi tworzenia innowacyjnych urzadzen kuchennych.

Kulinarne umiejetnosci studentéw zostaty dodatkowo wzbogacone dzieki warsztatom pod okiem
samego Nico Jahnke, szefa Rational. Warsztaty o nazwie #HappyCooking odbyty sie na piecach iVario
oraz iCombi, ktére sg znane z rewolucyjnych rozwigzan w dziedzinie gotowania. To nie tylko nauka, ale
takze inspirujagce doswiadczenie, ktére otworzyto przed studentami nowe perspektywy w Swiecie
gastronomii.

W planie wyjazdu byta jednak nie tylko nauka. Studenci mieli okazje zwiedzi¢ Hirschgarten Beer Garden,
stynny lokal na 1800 miejsc przy stolikach. Nie mogto zabrakngé réwniez wizyty na tradycyjnym
niemieckim targu. Agata, Marta i Karol spacerowali po ulicach Monachium, zwiedzajgc Viktualienmarkt,
peten seréw, wedlin, pieczywa i innych lokalnych przysmakdéw, w tym stynnych precli. Degustacja byta
oczywiscie nieodtgczng czescig tej wyprawy.

Ten wyjatkowy wyjazd do Niemiec z Rational podkresla znaczenie wspierania mtodych talentéw w
zakresie gastronomii. Agata Malinowska, Marta Wachnicka i Karol Wajda to przyktad, jak niesamowita
determinacja i pasja do zawodu kucharza mogg zaowocowac niezapomnianymi doswiadczeniami.

Firma Rational, jako mecenas Akademii Mistrzéw Smaku i sponsor nagrody dla wyréznionych
studentéw, pokazuje swoje zaangazowanie w rozwijanie talentdw przysztych szeféw kuchni. Dzieki jej
wsparciu, Agata, Marta i Karol mogli pozna¢ nie tylko niemieckie potrawy, ale takze nowoczesne
technologie gastronomiczne. Akademia razem z firmg Rational stworzyli przestrzen, gdzie marzenia
mtodych kulinarnych pasjonatéw ozyly i staty sie rzeczywistoscia.

Akademia Mistrzéw Smaku by Belvedere otwiera drzwi kolejnym miodym entuzjastom sztuki
kulinarnej, planujac kolejny rok akademicki. Dzielenie sie pasjg, ogromna dawka wiedzy, inspirujgce
podrdze i wsparcie branzowych lideréow — to wszystko znajdziemy w jednym wyjgtkowym projekcie. A
dzieki partnerstwu z firmami takimi jak Rational, AMS nie tylko podnosi jakos$¢ ksztatcenia kulinarnego,
ale takze otwiera drzwi do niezwyktych przygdd.



Wiecej informacji o Akademii Mistrzow Smaku by Belvedere znajduje sie na stronie internetowej
www.akademiamistrzowsmaku.pl oraz na profilach spotecznosciowych:
facebook.com/AkademiaMistrzowSmaku, instagram.com/akademiamistrzowsmaku.




