Czystos¢ w kuchni profesjonalnej — gotowe rozwigzania na wiele wyzwan restauratorow.

Utrzymanie odpowiedniej czystosci w kuchni profesjonalnej to kluczowy element, ktéry ma ogromne
znaczenie dla zdrowia konsumentéow oraz jej uzytkownikéw, ale posrednio takie dla reputacji
restauracji. Branza gastronomiczna stoi przed nieustajgcym wyzwaniem zapewnienia wysokich
standardéw higieny réznorodnych urzadzen, powierzchni i sprzetéw kuchennych. Firma Clinex,
ceniony producent rozwigzan do czyszczenia i dezynfekcji, wychodzi im naprzeciw i oferuje
profesjonalne produkty stworzone specjalnie dla potrzeb branzy gastronomiczne;j.

Czystos¢ w kuchni profesjonalnej to podstawa.

Kazdy restaurator wie, ze utrzymanie nienagannego poziomu czystosci w kuchni to podstawa
prowadzonej przez niego dziatalnosci gastronomicznej. Nie tylko stanowi to o wtasciwej higienie, ale
rowniez ma wptyw na jakosc i bezpieczenstwo podawanych dan. Firma Clinex, pierwszy wybor wielu
klientéw na rynku, przedstawia kilka kluczowych preparatéw chemicznych. Sg one odpowiedzig na
réznorodne wyzwania zwigzane z utrzymaniem czystosci w profesjonalnych kuchniach.

Rozwiazania dedykowane powierzchniom kuchennym.

Jednym z flagowych produktéow oferowanych przez Clinex jest Clinex Green Multi. To innowacyjne
rozwigzanie przeznaczone do czyszczenia powierzchni zmywalnych. Jego unikalna formutfa oparta na
specjalnie dobranych skfadnikach skutecznie usuwa ttuszcze, zabrudzenia i resztki zywnosci.
Jednoczesnie pozostawia swiezy zapach. To idealne rozwigzanie dla restauracji, gdzie czysto$é i estetyka
idg w parze.

Do utrzymania czystosci w kuchni potrzebny jest silny partner.

W kuchniach profesjonalnych, w ktérych sprzet jest intensywnie eksploatowany, kluczowe jest
zastosowanie produktéw o wiekszej sile dziatania. W tym celu Clinex proponuje Clinex
Stronger oraz Clinex Fast Gast. Pierwszy z nich to uniwersalny preparat w postaci mleczka, ktéry
przeznaczony jest do usuwania najbardziej opornych zabrudzen z réznego rodzaju powierzchni. Drugi
produkt to doskonaty srodek do usuwania wszelkiego typu ttustych i olejowych zanieczyszczen. Ma
znakomite wtasciwosci emulgowania ttuszczu, dzieki czemu rozpuszcza silne i uporczywe zabrudzenia i
przypalone resztki jedzenia. Nie pozostawia przy tym smug i zaciekdw na czyszczonych powierzchniach.

Nie zapominajmy o grillach, rusztach i piekarnikach.

Oprocz tego Clinex oferuje takze Clinex Grill — specjalistyczny srodek do czyszczenia grilli. Grillowanie
jest czestym sposobem przygotowywania dan w restauracji, ale niestety pozostawia wiele zabrudzen.
Clinex Grill radzi sobie z ttuszczami i resztkami spalonej zywnosci. Pomaga przy tym utrzymacd czystos¢
sprzetu przy minimalnym wysitku — nie tylko grilla, ale takze rusztu czy piekarnika.
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Czyszczenie kuchennych podtég.

Nie mozna zapomnie¢ o powierzchniach podtogowych, ktére réwniez wymagajg szczegdlnej uwagi.
Tutaj Clinex 4Dirt staje na pierwszej linii obrony. Ten specjalistyczny srodek do mycia podtég skutecznie
usuwa wszelkiego rodzaju zabrudzenia, od ttuszczu po resztki zywnosci. Dzieki niemu podtogi w
kuchniach profesjonalnych zachowujg czystosé i sg bezpieczne dla ich uzytkownikow.

Utrzymanie czystosci w profesjonalnej kuchni to niezwykle wazny aspekt prowadzenia dziatalnosci
gastronomicznej. Profesjonalne produkty firmy Clinex, na podstawie ich skutecznosci i innowacyjnosci,
dostarczajg restauratorom gotowych rozwigzan na wiele codziennych wyzwan. Wspélnie z ekspertami
z firmy Clinex, branza gastronomiczna moze z powodzeniem oferowac nie tylko smaczne, ale i
bezpieczne do spozycia positki.



