Czyszczenie stali nierdzewnej — powierzchnia jak lustro!

Stal nierdzewna ze wzgledu na swoj3 trwatos¢ i odpornosc¢ na zniszczenia, wysokie temperatury czy
mocne $rodki chemiczne jest materiatem czesto wykorzystywanym w gastronomii. Szafy na garnki i
zastawe stotowg, stoly czy blaty wykonane ze stali nierdzewnej stuzg przez lata. Dlatego utrzymanie
tych powierzchni w doskonatym stanie jest niezwykle istotne. Ale jak skutecznie przeprowadzic¢
czyszczenie stali nierdzewnej?

Dobdr odpowiednich srodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej

Jak mawiata Anna Jantar, najwazniejszy jest pierwszy krok. Czyszczenie stali nierdzewnej ten krok
to dobdr odpowiednich srodkdw czyszczgcych. Muszg one byé na tyle mocne, aby skutecznie usuwac
ttuste osady. Jednoczesnie na tyle delikatne, aby byty bezpieczne dla powierzchni ze stali nierdzewnej
oraz dla przygotowywanych na nich potraw.

Codzienne mycie powierzchni ze stali nierdzewnej jest niezbedne, ale réwnie wazne jest regularne,
gruntowne czyszczenie. To pozwoli utrzymaé stal nierdzewna w kuchni przez diugie lata. W obu
przypadkach zaleca sie uzywanie profesjonalnych preparatéw przeznaczonych do czyszczenia stali
nierdzewnej.

Czyszczenie stali nierdzewnej — wybor idealnego preparatu

Preparat do codziennego czyszczenia stali nierdzewnej powinien tatwo sie rozprowadzaé. Skutecznie
i szybko usuwaé brud izacieki, adodatkowo szybko wysychaé. ROwnie istotne jest, aby
nie zarysowywat powierzchni, a wrecz przeciwnie, konserwowat jg, pozostawiajac gtadka i btyszczaca.
Idealnym przyktadem takiego preparatu jest Clinex Shine Steel, ktory sprawdza sie przy czyszczeniu

réznych elementdw ze stali nierdzewnej, jak obudowy lodéwek, szafki gastronomiczne, zmywarki, lady
chtodnicze czy okapy.

Do gruntownego czyszczenia stali nierdzewnej warto za$ uzy¢ preparatu, ktdry skutecznie iszybko
usunie uporczywy brud, nie narazajgc przy tym powierzchni na uszkodzenia. Superbohaterem
do zadan specjalnych jest tu Clinex Gastro Steel, kwasowy preparat osilnych wifasciwosciach

czyszczagcych. Szybko i sprawnie usuwa osady po twardej wodzie, ucigzliwy brud oraz rdzawe naloty
z powierzchni iurzadzed wykonanych zestali nierdzewnej. Ze wzgledu naswoje wtasciwosci
odkamieniajace, idealnie sprawdza sie w miejscach szczegdlnie narazonych na dziatanie wody
i wilgoci. Clinex Gastro _Steel jest doskonatym wyborem do czyszczenia mebli iurzadzen

gastronomicznych wykonanych ze stali nierdzewnej: stotéw, kuchenek, umywalek, zlewozmywakdéw.
Podsumowanie

Systematyczne czyszczenie stali nierdzewnej przy uzyciu specjalnie dotego przeznaczonych
profesjonalnych $rodkdéw czystosci sprawia, ze stal nierdzewna wyglada pieknie istuzy przez dtugie
lata. Pamietajmy, ze prawidtowe czyszczenie stali nierdzewnej nie tylko wptywa na estetyke, ale takze
na dtugowiecznos$é tych powierzchni. Dzieki odpowiedniemu podejsciu do czyszczenia, powierzchnie
ze stali nierdzewnej mogg cieszyé¢ oko i stuzy¢ w gastronomii przez wiele lat.



