Wiosenne zmiany w Airport Hotel Okecie. Alan Pasierb nowym Szefem Cukierni.

W powietrzu zdecydowanie czuc juz wiosne. A wiosna kojarzy sie gtownie ze zmianami. Tak jest tez
w Airport Hotel Okecie. Do zespotu obiektu dotaczyt bowiem nowy Szef Cukierni — Alan Pasierb.

Swoja przygode z hotelem rozpoczat duzo wczesniej, bo juz 2016 roku. Pracowat i szkolit sie pod
czujnym okiem mistrza cukiernictwa Michata Iwaniuka. Uczestniczyt w wielu konkursach cukierniczych,
plasujac sie w nich na podium. Zdobyt miedzy innymi Il miejsce w konkursie "Master challenge by
scholler", Il miejsce w Mistrzostwach Polski w przygotowaniu deseréw Expo sweet, czy |ll miejsce w
mistrzostwach Cukierniczych "Debic Pastry Cup". Jak sam twierdzi najbardziej w swoim fachu lubi nowe
wyzwania cukiernicze, ktére z checig i zaangazowaniem wykonuje. Prywatnie jego pasjg sq podréze
kulinarne zwigzane z Bliskim Wschodem i Skandynawig — to dzieki nim caty czas odkrywa nowe
potgczenia smakéw i aromatow. Na dwa lata pozegnat sie z Airport Hotel Okecie, aby wréci¢ tu na
stanowisko Szefa Cukierni.

Od niedawna w Czekoladzie Café nowego kierunku i czekoladowego zaciecia zadaje Szef Cukierni —Alan
Pasierb, ktory od ponad 12 lat dziata w branzy cukierniczej. Co wiecej, juz od 3 lat jest zwigzany z
Czekoladziarniq, w ktorej tworzy niebanalne kreacje, wobec ktdrych nie mozna przejs¢ obojetnie. Kazdy
tworzony przez niego deser to przemyslana struktura kompozycji i smaku, dzieki czemu kazdy mozna
okresli¢ mianem dzieta cukiernictwa. — méwi o Alanie Pasierbie Dyrektor Generalny Hotelu Jacek
Piasecki.

Goscie restauracji hotelowych beda mogli przetestowac stodkosci szykowane pod okiem Alana,
zwtaszcza ze zbliza sie sezon komunijny. A Airport Hotel Okecie ma na te okazje wyjatkowa oferte, w
ktorej znajduje sie miedzy innymi wysmienite menu skomponowane pod okiem znanych z wysokich
wymagan i ogromnej pasji do sztuki kulinarnej Mistrzéw Kuchni Airport Hotel Okecie.

Specjalisci zajmujacy sie organizacjg przyje¢ przygotujg specjalng konsultacje i wesprg w organizacji
przyjecia w stylowej o przestronnej restauracji Mirage lub innej sali bankietowej, ktéra bedzie
pasowata do oczekiwan organizatora. Zadbajg takze o dekoracje kwiatowe na stofach i bufetach lub
zaproponujg inne mozliwosci aranzacji.

A catos¢ dopetnig prawdziwe czekoladowe dzieta sztuki przygotowane przez Szefa Cukierni. Trufle,
praliny, desery, musy, czy wyjgtkowy tort komunijny zachwycg wszystkich gosci, zaréwno wizualnie,
jak i smakowo.

Airport Hotel Okecie**** dziata od 2001 roku i miesci sie w Warszawie, 800. metrow od lotniska, przy

ul. Komitetu Obrony Robotnikdéw 24. Posiada 263 pokoi, z 515 miejscami noclegowymi. Hotel
specjalizuje sie w ofercie biznesowej, MICE, dysponuje imponujgcym centrum konferencyjno-
eventowym, na ktére skfada sie: 17 sal konferencyjnych o powierzchni 2200 m2. Jego znakiem
rozpoznawczym jest doskonata kuchnia, ktérej specjatow kosztowaé mozina w pieciu punktach
gastronomicznych: restauracjach, barach i czekoladziarni, rozlokowanych w réznych czesciach hotelu.
Do dyspozycji Gosci ponadto sg Centrum fitness oraz Centrum Wellness, bezptatny Shuttle bus na
lotnisko i z powrotem.

Infrastruktura, zaplecze, wyposazenie hotelu, a takze zgrany zespét profesjonalistéw wykonujacych
SwWojg prace z pasjg, umozliwiajg realizacje kazdego wydarzenia biznesowego. Strona www:
https://airporthotel.pl/




