Swiateczne menu firmowe z efektem wow

Tradycja, zmieniajgce sie trendy, cheé¢ poznawania nowych smakéw — to wyzwania, z jakimi coraz czesciej
muszg sobie radzi¢ menadzerowie odpowiadajacy za organizacje Swigtecznych spotkan firmowych. Jak
sprostac kulinarnym oczekiwaniom pracownikéw, przetozonych czy kontrahentéw i przygotowac firmowa
wigilie, na ktorej potaczy sie ogien z wodg i zapewni petnie doznan smakowych w mysl klasycznego przekazu
»przez zotgdek do serca”? Dariusz Jarzebowski, zastepca Dyrektora Gastronomii w Airport Hotel Okecie w
Warszawie, radzi by w tym wypadku zwrdci¢ uwage na oferty hoteli, ktore styng z dobrej kuchni.

- Hotele takie jak nasz, obstugujgce klientow biznesowych i pracujgce ze srodowiskiem interkulturowym, majq
zawsze bardzo przemyslane i doskonale skomponowane menu. Smaczne, polskie, tradycyjne, Swigteczne dania,
jakimi chcemy sie chwalic¢ i karmi¢ naszych gosci, tqgczqg sie z nowinkami proponowanymi przez kreatywnych
szefow kuchni. Nasze tegoroczne swigteczne menu, ktére proponujemy osobom chcqgcym zorganizowac firmowe
spotkanie w Airport Hotel Okecie lub zamowi¢ u nas catering dla firmy lub do domu pachnq i smakujg
tradycyjnym barszczykiem z uszkami, zupg grzybowgq, pierogami z kapustq i grzybami, ale takze réznorodnymi
wariacjami na temat doskonale wpisujgcymi sie swigteczny klimat, cho¢ zaskakujgcymi w smaku. | tu polecam
absolutng uczte dla zmystow - skomponowane przez wirtuozow naszej kuchni czarne pierogi z dorszem i sosem
szafranowym, uszka z kaczkq w korzennym sosie pomarariczcowym czy kasze peczak z lesnymi grzybami i
korzennymi warzywami, ktorq pokochajg wegetarianie — dodaje Dariusz Jarzebowski.

Menu swigteczne musi by¢ wyjatkowe

Wiekszos$¢ z nas nie wyobraza sobie, by podczas Swiat nie pachniato polska tradycjg, ktérg wyniesliSmy z domu
naszych rodzicéw i dziadkdw, a wiec grzybami i kapustg. Podobnie Marcin Suchenek i Sebastian Kornacki -
szefowie kuchni w Airport Hotel Okecie, ktdrzy uwielbiajg tradycyjne smaki polskich potraw
bozonarodzeniowych, cho¢ nie ukrywajg, ze bardzo lubig je serwowaé w nowych wersjach. - Zawsze dobieramy
menu swigteczne tak, by gos¢ mdgt poprobowac klasycznych potraw swigtecznych polskiej kuchni oraz
skosztowat wariacji na ich temat. W tym roku opracowalismy karte, do ktdrej wprowadzilismy kilkanascie
propozycji tradycyjnych i zupetnie nowych dan swigtecznych, z myslg o osobach, ktore - podobnie jak my - lubig
kulinarne odkrycia. A dla klientow grupowych, ktorzy zorganizujqg u nas swigteczne spotkania wigilijne dla
swoich pracownikéw bqdz kontrahentéw skomponowalismy trzy atrakcyjne cenowo propozycje zestawow
wigiliinych- méwi Marcin Suchenek.

Przystawki, dania gtéwne i desery

Jesli chodzi o przystawki, na Swigteczny stot za sprawg ekipy Airport Hotel Okecie trafig m.in. Sledz battycki
marynowany w burakach, koprze, gorczycy z Dijon podany z satatkg z selera i zielonego jabtka, tatar z
marynowanego S$ledzia, mus z wedzonego pstraga z koperkiem i Swiezym ogdrkiem, czy ubdstwiany przez
mitosnikow dobrej kuchni pasztet z kaczki, podawany w towarzystwie gruszki z anyzem z sosem zurawing.
Wsrdd zup wigczonych do $wigtecznej oferty hotelu, ktére mozna zamawia¢ takze w ramach ustugi
cateringowej do domu, zaproponowano klasyki takie jak czerwony barszcz z uszkami, grzybowgq z warzywami
korzennymi i grzankami, krem z biatych warzyw z oliwg borowikowg, a takze consome grzybowe z brandy i
warzywami i krem z dyni z aromatem przypraw korzennych.

- W bogatej karcie swigtecznych dan gtdownych mamy potrawy miesne i bezmiesne, w tym wariacje na temat
karpia, np. terine z karpia z bakaliami z kremowym sosem koniakowym, filet z karpia w tempurze z
majonezowym sosem grzybowym, kulebiak z karpia z porami na sosie piernikowym z marchewkq glazurowang
na miodzie i ziemniakami z wody. Précz tego polecam réwniez pyszne pieczone udka z kurczaka z tymiankiem i
imbirem, marynowany w ziotach schab z sosem pieczeniowym, parowany filet dorsza z sosem cytrynowo —
kaparowym, kulebiak z sosem grzybowym, pierogi z kapustq i grzybami lesnymi z okrasq z cebuli i pieczone



pierogi z tososiem — wymienia Sebastian Kornacki i dodaje, ze swigteczne menu dostepne jest juz na stronie
www hotelu, a pierwsi smakosze juz dzwonig i rezerwujg miejsca.

Jeszcze wiekszego efektu wow na miejscu w hotelu moze dodaé ustuga live cooking. Chcac zapewnic
pracownikom wyjatkowe doswiadczenia podczas firmowej wigilii, decyduje sie na nig coraz wiecej
menadzerdéw.

Metryczka

Airport Hotel Okecie**** dziata od 2001 roku i miesci sie w Warszawie, 800. metrow od lotniska, przy ul. ul.
Komitetu Obrony Robotnikéw 24. Posiada 263 pokoi, z 515 miejscami noclegowymi. Hotel specjalizuje sie w
ofercie biznesowej, MICE, dysponuje imponujgcym centrum konferencyjno-eventowym, na ktére sktada sie: 17
sal konferencyjnych o powierzchni 2200 m2. Jego znakiem rozpoznawczym jest doskonata kuchnia, ktérej
specjatéw kosztowa¢ mozna w pieciu punktach gastronomicznych: restauracjach, barach i czekoladziarni
rozlokowanych w réznych czesciach hotelu. Do dyspozycji Gosci ponadto sg Centrum fitness oraz Centrum
Wellness, bezptatny Shuttle bus na lotnisko i z powrotem.

Infrastruktura, zaplecze, wyposazenie hotelu, a takze zgrany zespét profesjonalistéw wykonujgcych swojg prace
z pasjg, umozliwiajg realizacje kazdego wydarzenia biznesowego.

Strona www: https://airporthotel.pl/




